6. การไม่ตกค้างของ Tego 51
                   จากการทดลองของห้องปฏิบัติการกลางตรวจสอบผลิตภัณฑ์เกษตรและอาหาร (Labo-ratory Center for Food and Agricultural Product : LCFA) เมื่อเดือนสิงหาคม 2548  พบว่าเมื่อใช้ Tego 51  ความเข้มข้น 1%  แช่ล้างผัก ผลไม้และเนื้อสัตว์ จะมีปริมาณสารตกค้างน้อยมาก คือมีค่าความเป็นพิษเพียง 0.12 mg/Kg ในผลไม้ 0.30 mg/Kg ในเนื้อสัตว์ และ 2.06 mg/Kg ในผัก ซึ่งถือว่าปลอดภัยเป็นอย่างยิ่ง  เพราะเมื่อเทียบกับการทดลองของ Central Institute For Nutrition and Food Research, The Netherlands พบว่า เมื่อให้สัตว์ทดลองหนัก 1 kg. กิน Tego 51  ถึง 3900 mg จึงจะมีอัตราตายร้อยละ 50 
